Exquisiter Start

Consommé von Edelfischen 234561
Gemise | Shrimps | Muscheln | Safran 17,5
Pernod | Krabben Tramezzini

Schaumsiippchen vom Barlauch 234¢
Lachsschaumkl6Bchen | Spargel | Kresse 14,9
Knackebrot | Frischkdse | Bacon

23,8
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Handgeschnittenes Tatar vom Friesoyther Kalb 12¢7
Zwiebeln | Kapern | Gurken | Senf | Ei
Geeiste Consommé | Kartoffelplatzchen

Vitello Tonnato Reloaded 2+57¢
Kalbfleisch Tranchen | Thunfischcreme | Thunfisch Tatar
Thunfisch Tataki | Kapern | Brot Chip | Senf Kaviar | Kresse

Carpaccio vom Kohlrabi -
Scharfer Wildkrautersalat | Cashew | Brot Chip

Zuzlglich mit drei Black Tiger Garnelen s
Zuzlglich mit gratiniertem Ziegenkase

Zuzuglich mit Vanozza No Sheep Greek

3. Sellerie 5. Krustentiere 7. Senf 9. Erdniisse 11. Nisse
4. Fisch 6. Milch 8. Sesam 10. Schalentiere 12. Soja



Vom Land und aus dem Meer

Gegrilltes Filet vom Fjordlachs mit Honig-Senf Glasur s~
Krustentierschaum | Griiner Spargel | Bacon | Frisée 31,5
Korallenchip | Barlauch Risotto

Filet vom Nordsee Rotbarsch im Knuspermantel «s¢
Barlauch Butter | Velouté | Gemise 31,0
Karotten-Kartoffelpliree

Gegrilltes Steak vom handgeangelten Thunfisch
Mango | Spinat-Rucola Salat | Frisée | Teriyaki Sauce 34,9
Ananassalsa | StRkartoffel Wedges

— _

Filet vom Friesenrind mit Truffelkruste :23¢
39,9 Portwein Schalotten | Gemiuse
Pilze | Sellerie-Kartoffelstampf

Surf & Turf vom Bentheimer Schwein 12355
31,2 Filet Medaillon | Barlauch Kruste | gebackene Garnele
Blattspinat | Ofentomate | Knoblauch-Sahne Tagliatelle

Involtini vom Landhuhn im Knuspermantel ::s
30,6 Parmaschinken | Kdse | Blattspinat
Spargel-Barlauch Ragout | Kartoffelkrapfen

Wir bitten um lhr Verstindnis, dass wir bei Anderungswiinschen 2,00 € berechnen

1. Ei 3. Sellerie 5. Krustentiere 7. Senf 9. Erdniisse 11. Nisse
2. Gluten 4. Fisch 6. Milch 8. Sesam 10. Schalentiere 12. Soja



Kulinarische Leichtigkeiten
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Dreierlei vom Spargel >
Ravioli mit Spargel und Kase | gegrillter Griner Spargel 29,9
Buntes Spargelragout | Barlauch Kartoffeln

Vanozza No Sheep Greek in Knusperpanade :»

Gegrillter Griner Spargel | konfierte Tomate 28,7
Rostzwiebeln | Steinpilz Risotto
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VEGETA-
Borkumer Poké Bowl 27 "5
Cous Cous | Gurke | rote Zwiebeln | Radieschen
knackige Blatt- und Wildkrautersalate | Tomate
Cantaloupe-Melone | gerostete Kiirbiskerne | Spargel

karamellisierte Weintrauben | blaue Kartoffel Chips

Als Dressing empfehlen wir Sesam-Soja oder Limette-Ingwer 19,4
Borkumer Poké Bowl mit Lachs ¢ 30,1
Borkumer Poké Bowl mit Garnelen s 31,1

—

~Kleiner gemischter Salat
7,5 Verschiedene Blattsalate und wechselndes Dressing

Caesar Salad 12+
10,8 Romersalat | Kirschtomaten | Bacon | CroUtons | Parmesan
Caesar Dressing | hausgebackene Foccacia

18,5 Caesar Salad mit Hihnchen
22,4 Caesar Salad mit Garnelen s

Wir bitten um lhr Verstindnis, dass wir bei Anderungswiinschen 2,00 € berechnen

1. Ei 3. Sellerie 5. Krustentiere 7. Senf 9. Erdniisse 11. Nisse
2. Gluten 4. Fisch 6. Milch 8. Sesam 10. Schalentiere 12. Soja



Der perfekte Abschluss

Fruchtige Joghurt Terrine im Baumkuchen Mantel :2¢x
Rhabarber | Erdbeere | Minze | Zuckerwatte | Beeren 16,9
Sponge | Crunch | Waldmeister Sorbet

Orangen-Grand Marnier Creme Brilée :2¢n
Mazerierte Erdbeeren | Salted Macadamia Eis 16,2

Variation vom hausgemachten Sorbet :2x:

V moglich

GenielRen Sie drei Sorten Sorbet mit Geback 15,5

Dessertvariation PALEE ab 2 Personen :z¢x:
17,1 / Person Verschiedene Leckereien aus unserer Patisserie

wette am Tisch flambiert ab 2 Personen :2¢u
17,5 / Person Lropes | Eriichte | Salted Macadanaia-pis—

—

Kiseauswahl aus Osterreich 12671
Birnensenf | Weintrauben | Friichtebrot 12,9

Fiir Unentschlossene2¢u
Wahlweise eine Tasse Espresso oder Cappuccino
mit hausgemachten Pralinen und Geback 11,5

1. Ei 3. Sellerie 5. Krustentiere 7. Senf 9. Erdniisse 11. Nisse
2. Gluten 4. Fisch 6. Milch 8. Sesam 10. Schalentiere 12. Soja
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